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. Volnay premier cru

Les Mitans - 18

Bobe grenat, intense, brillante.
Arbmes riches, puissants et fins
de fruits moirs [cerises, cassis,
ryriilles.. ), de fleurs, enrobés de
notes boisées-rdglissées nobles.
Bowche superbe, avec toute la
| richesse, ['opulence que ['on
o attend dans un grand millésime
: be vin est chamu, velouté, long
et raffind.
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Un millésime parfait !

« Je signe powr avedr tous les ans un millésime
comrme 2018, Les raising étaient parfaitement mirs,
plus de 13,5% sains, ans wn grain i trier of avec des
bons renderments s, lance Christophe Vauwdoisey,
gui exploite 28 ares dans le premier oru pau Connu,
mais de grande gualitd, des Mitans. Ces 28 ares se
répartissent en deux-tiers de vignes de 35 ans et un
tiers de vignes de 20 ans. La partie la plus ancienne
donne 1ous les ans de petits raisins millerandés et
au final, ce n'est pas le secteur ou la régulation des
rendaments |ui donne le plus de travail ; le domaine
n'a en effet produit que 48 hlfha en 2018 dans les
Mitans. La cuvée a é1é vinifide avec un tiers anvinon
de vendange entiére {comme chaque annés. ) pour
donner un peu de fruit et de rondaur.
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Pommard premier cru Les Chanlins - 17,5
Superbe nez, riche et frais. En bouche le vin est dense,
complet, avec des notes de cerise et une grande lon-
queur, Superbe |

Volnay premier cru Clos des Chénes - 16
Nez droit et franc. Jolie sucrosité en bouche, avec des
tanins déja bien fondus et une belle complexité en finale.

Volnay premier cru Mitans - 15,5
Nez intense et ouvert sur les fruits bien mlrs, Belle matiére
en bouche, avec un ¢oté acidulé et une finale saline.
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Fondé en 1804, ce
domaine a vu pas-

° POMMARD I¥ CRU  ser huit généra-

GRANT VIN OF BOURGOGNE
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LES CHANLINS tions de vignerons.
R Secondé par son fils
g : VAL’})(;;S - Pierre, Christophe
o PO o s e B Vaudoisey, souvent

en vue pour ses
volnay, est installé depuis 1985 a la téte de 12 ha en
volnay, pommard et meursault.

Une lumineuse robe rubis habille ce superbe pommard
ouvert sur des parfums intenses de cassis, de sous-bois
et de café torréfié. Aprés une attaque franche, la bouche
se révéle riche, dense, puissante, associant dans une
parfaite harmonie tanins soyeux et saveurs fruitées. Et
quelle longueur! A attendre patiemment. ¥ 2023-2030

REVUE DES VINS DE FRANCE




DOMAINE DE I’EVECHE
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Incontournable

DOMAINE DE L'EVECHE

La catégorie « incontoumable » n'est pas réservee
aux propriétaires de grands crus ! Le domaine de
I'Evéché mérite d'y figurer, parce quil est un vrai
specialiste diu bourgogne Cote Chalonnaise (onze
des quatorze hectares du domaine) et parce que
tout porte i croire que la qualité, déja tres élevee,
va encore progresser, Lactualite do domaine
tourne awtour de Parrivée de Quentin, un des fils,
aprées un stage chez Drouhin Oregon (USA). Quen-
tin représente la 4° génération de Joussier vigne-
rons a Saint-Demis-de-Vinix ; son arrivée sinscrit
clairement dans un projet, celni daller encore
phus loin dans la qualité et 1a mise en valeur des
beanx coteaux du bourgogne Cote Chalonnaise.
A la vigne, le domaine travaille dans une logique
proche du bio, sans rechercher la certification
« On laboure depuis longtemps, on réduit le plus
possible les doses de traitement, on soccupe
de Tenvironnement en remontant des murs de
pierre, en préservant des petits bassing d'ean,
des haies... Le bo ne semit pas un souc, mais
on veut garder notre liberté » explique Vincent,
La cuverie historigue au coeur duo village vient
détre renovee et agrandie pour aller plus loin
dans la qualité et la diversification de la gamme,

Vincent, Sylvie et Quentin Joussier

Bourgogne Cote Chalonnaise rouge

Clos de I'Evéché 16,5

Le Clos couvre 2,5 hectares plantés de vignes de
30 ans d'dge moyen. Arbmes profonds de fruits noirs
bien mirs. Bouche chamue, gourmande, enrobée,
équilibrée, déja délicleuse a déguster,

Bourgogne Cote Chalonnaise blanc
Reviller 15




DOMAINE DU CLOS DES ROCS
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Oltrier Girony

Valeur sitre
CLOS DES ROCS %

Olivier Giroux a créé le Domaine du Clos des
Rocs, & Loché, en 2001, aprés la revente du
vignoble qu'il possédait dans le Gard, au sud de
la Vallée du Rhane, I1 exploite aujourd’hui dix
hectares, avec de beanx parcellaires dans Vappel-
lation Ponilly-Loché, notamment le lieu-dit En
Chantonne, planté de vignes centenaires, o le
monopole du Clos des Rocs. Certifié bio depuis
plusicurs années, il vendange ses raising bien
mars, ses pratiques culturales et la modération
des rendements lni permettant dobtenir de
beaux équilibres. « On parle aujourd’hui beau-
coup de tension dans les vins, mais la fraicheur
vient aussi de lalimentation de la plante, et de
la préservation de la vie des sols « affirme-til
Olivier Giroux procuit cng cuvees de pouilly-
loché, élevees presque en totalité en fiits (avec
trés pen de fits neufs) pendant un an. Les vins
sont ensuite repassés en cuves avant la mise
en bouteilles, Depuis 2011, ce vigneron perfec-
tionniste produit également une petite cuvée
de vins « nature » sans soufre aputé, « Jaime
les vins digestes. Dailleurs, le SO2 nlest pas
funique garant de la conservation d'un vin
Le 2012 nature, golté récemment, est toujonrs en
pleine forme... » Vendangeés entre le 25 aoiit et le
6 septembre, les 2018 feront de belles bouteilles,
avec cependant moins diextrait sec que les 2017

Pouilly-loché Les Mires 17

Ardmes « solaires », pulssants et précis de fleurs
sucrées, de péches jaunes, de mirabelles frakches
Belle continuité en bouche, avec beaucoup de richesse,
de chalr, de gras et un bon équilibre,

Pouilly-loché Clos des Rocs monopole 16,5
L"age moyen des vignes atteint 65 ans dans le Clos des
Rocs. Ardmes complexes de tarte aux citrons, d'épices,
de Meurs, avec une note grillée. Le vin est pur, riche,
long, harmonieux. Beaucoup de potentiel !




